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14.4 Até 2020, efetivamente regular a coleta, e acabar
com a sobrepesca, ilegal, ndo reportada e nao
regulamentada e as praticas de pesca destrutivas, e
implementar planos de gestao com base cientifica,
para restaurar populagdes de peixes no menor tempo
possivel, pelo menos a niveis que possam produzir
rendimento maximo sustentavel, como determinado
por suas caracteristicas bioldgicas
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Améijoa-japonesa
Ruditapes philippinarum
Este molusco bivalve vive enterrado a cerca

de 4 cm da superficie em sedimentos arenosos
& vasosos das zonas intertidais e subtidais
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Nio se sabe exactamente como a améijoa-japonesa foi introduzida em Portugal, “mas a sua ocorréncia nos sistemas
portugueses ¢ conhecida hi mais de duas décadas”. “E provavel que a espécie, endémica do Japfio, tenha sido importada até

Aguas europeias no contexto de ensaios de aquicultura, inicialmente em Franca em 1972, e subsequentemente em Italia, Espanha
e Irlanda”, diz o estudo cientifico que reuniu os departamentos de investigacio de virias universidades. R Cal ad 0
.
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. Ulva rigida, Porphyra dioica, L —
P umbilicalis and Codium tomentosum |

Invertebrates Fish

Sardina pilchardus, Scomber japonicus

@ octopus vuigaris and Poliicipes pollicipes sbpii il il

. Mytilus galloprovincialis, Cerastoderma edule, . 5
Ruditapes decussatus and Crassostrea gigas Sparus aurata and Dicentrarchus fabrax
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14.b Proporcionar o acesso dos pescadores artesanais de
pequena escala aos recursos marinhos e mercados

Certificacao da origem geografica (e método de produ¢dao) como
estratégia de valorizagao de produtos da pesca e da aquacultura.
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Our Matiz Gallego octopus is harvested with GALICIA
nets off the coast of Galicia, known for its
exceptional seafood. Artisan fishing methods, \‘

old master cannery know-how and the highest
quality ingredients are used to produce octopus
that is moist, tender and uncommeonly flavorful,
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Serving Suggestions: Qur Matiz Pulpo can be eaten i ‘ ¢
fresh out of the can, or lightly fried in hot Spanish i e

pimenton, olive cil, and salt, with a touch of lemon
to finish.

100% Natural Artisan Product

No added Colors or Preservatives
Refrigerate upon opening
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